tukasz Stokltosa
Wyzsza Szkota Informatyki i Zarzadzania z siedziba w Rzeszowie

WYKORZYSTANIE OBIEKTOW
REZYDENCJONALNYCH WOJEWODZTWA
PODKARPACKIEGO W ROZWOJU TURYSTYKI
KULTUROWE] KULINARNE]J

Streszczenie

Turystyka kulinarna to obecnie jedna z najdynamiczniej rozwijajacych sie form turystyki
kulturowej. Ze wzgledu na czystoé¢ srodowiska przyrodniczego, bogata historie i dziedzictwo
kulturowe, a takze duza liczbe obiektéw rezydencjonalnych, takich jak: zamki, patace i dwory,
ktére coraz czesciej pelnig funkcje muzeéw, hoteli i restauracji, wojewédztwo podkarpackie jest
regionem o bardzo duzym potencjale w konteksécie rozwoju turystyki kulturowej kulinarnej.
Zaprezentowane w niniejszym artykule wyniki przeprowadzonych badar, analiza dostepnej
literatury oraz wlasne obserwacje pozwalaja na przesledzenie przystosowania oferty wybra-
nych obiektéw rezydencjonalnych wojewédztwa podkarpackiego na potrzeby tego specyficz-
nego rodzaju turystyki. W koncowej czeéci opracowania sformutowano kilka wnioskéw oraz
wskazéwek dotyczacych dalszego rozwoju tej formy turystyki w wojewédztwie podkarpackim.

Stowa kluczowe: wojewddztwo podkarpackie, obiekty rezydencjonalne, turystyka kulturo-
wa, turystyka kulinarna

THE USE OF RESIDENTIAL BUILDINGS
OF PODKARPACKIE VOIVODESHIP IN THE
DEVELOPMENT OF CULTURAL CULINARY TOURISM

Summary

Culinary tourism is now one of the fastest growing forms of cultural tourism. Due to the
purity of the natural environment, rich history and cultural heritage as well as a large number
of residential buildings such as castles, palaces and manor houses which increasingly function
as museums, hotels and restaurants, Podkarpackie Voivodeship is a region with great potential
in terms of cultural culinary tourism development. The results of conducted study presented
in this article as well as an analysis of the available literature and own observations allow to
trace the adaptation of the offer of selected residential buildings of Podkarpackie Voivodeship
for this specific type of tourism. In the final chapter some conclusions and guidalines
on the further development of this form of tourism in Podkarpackie Voivodeship were formu-
lated.

Keywords: Podkarpackie Voivodeship, residential buildings, cultural tourism, culinary tourism
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1. Wprowadzenie

Wojewddztwo podkarpackie to bez watpienia jeden z najciekawszych turystycz-
nie regiondéw Polski. Wéréd pozostatoéci prezentujacych bogactwo historii i kultury
tego obszaru, na szczegdlng uwage zasluguja podkarpackie zamki, palace i dwory.
Sa to obiekty, ktére po odrestaurowaniu bardzo czesto zamienia si¢ na muzea
hotele z czeScia gastronomiczng (restauracyjng). Z tego wzgledu obiekty te przycig-
gaja coraz wieksze rzesze turystéw, réwniez milosnikéw turystyki kulinarnej, ktoéra
jest specyficznym rodzajem turystyki kulturowej. Dzigeki temu odwiedzajacy maja
okazje w pelni zapozna¢ sie z dziedzictwem kulturowym i niezwykla réznorodnoscia
wojewddztwa podkarpackiego.

Rozwdj turystyki kulinarnej w Polsce w ostatnich latach jest niezwykle dynamiczny.
Z cala pewnoscia przyczynia sie do tego popularnos¢ réznego rodzaju programoéw
kulinarnych oraz imprez i wydarzen (targéw, festiwali, konkurséw, warsztatéw itp.)
organizowanych w calym kraju [8]. Wydarzenia te lacza sie¢ w sposéb spéjny z tury-
styka kulturowa, poniewaz konsumpcja zywnosci posiada wieloaspektowy wymiar.
Sam smak potraw pozostaje natomiast w ludzkiej pamieci w sferze podrézy wspo-
mnieniowej. Turystyka kulinarna staje sie réwniez coraz bardziej popularna oferta
turystyczng biur podrézy [20]. Z kolei specjalnie przygotowane przewodniki oraz
strony internetowe dostarczaja potencjalnemu turyscie informacji na temat najcie-
kawszych miejsc zwigzanych z kulinariami, a takze imprez i wydarzeni tematycznych.
Powstalo nawet Polskie Stowarzyszenie Turystyki Kulinarnej [8].

Celem opracowania jest analiza przystosowania oferty wybranych obiektow
rezydencjonalnych wojewédztwa podkarpackiego na potrzeby turystyki kulturowej
kulinarnej. W punkcie 2, 3 i 4 dokonano krétkiej charakterystyki tej formy tury-
styki, zaprezentowano zywno$¢ tradycyjna i regionalng jako specyficzny produkt
turystyczny wojewddztwa podkarpackiego, a takze przedstawiono wybrane obiekty
rezydencjonalne w regionie, ktére przyczyniaja sie do rozwoju turystyki kulturowej
kulinarnej. W cze$ci badawczej szczegdlng uwage poswiecono czterem obiektom
historycznym - zamkom w tancucie i Przectawiu, dworowi w Jarostawiu oraz pata-
cykowi w Lancucie. Dzieki wywiadom przeprowadzonym z osobami zatrudnionymi
w wyzej wymienionych obiektach mozliwe bylo przeéledzenie ich historii, zapoznanie
sie z aktualnym stanem i charakterem oraz przystosowaniem do potrzeb turystyki
kulturowej kulinarnej. Zastosowane metody badawcze obejmowaly ponadto analize
dostepnych materialéw Zrédiowych, a takze opinie z wlasnych obserwacji.

2. Turystyka kulinarna jako forma turystyki kulturowej

Dziedzictwo kulinarne jest jednym z najwazniejszych elementéw dziedzictwa
kulturowego danego obszaru. Kazdy region posiada wlasng, ksztaltowang przez wieki
unikatowa kuchnie, charakteryzujaca sie przekazywanymi z pokolenia na pokolenie
przepisami kulinarnymi. Bardzo czesto sa to potrawy kuchni chtopskiej, ktére obecnie
stanowig szczegodlng atrakcje turystyki wiejskiej [10].
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Propagowanie tematyki kulinarnej r6znych kultur, narodéw i regionéw jest obec-
nie szeroko rozpowszechnione. W dzisiejszych czasach turysci coraz czesciej szukaja
przede wszystkim potraw zwigzanych z lokalna tradycjg kulinarng. Chcg zasmakowaé
tradycyjnych potraw, poznac ich historie oraz kulture kulinarng regionéw, z ktérych
pochodza, a takze zapamieta¢ wspomnienie poznanych smakoéw.

Powyzsze przestanki staly sie przyczyna rozwoju tzw. turystyki kulinarnej. Jedna
z definicji tej formy turystyki moéwi, ze jest to ,szczegélny typ podrézowania, ktérego
celem jest poznawanie tajnikoéw miejscowej kuchni, prébowanie, czy raczej ,doswiad-
czanie” jedzenia danego kraju czy regionu. O jej sukcesie decyduje poznawczy cha-
rakter samej podrézy. Turystyka kulinarna jest bowiem forma turystyki kulturowe;.
Poznajac dania i produkty kulinarne danego regionu, poznajemy jednoczesénie jego
kulture, zabytki i przyrode” [12].

Degustacja potraw i produktéw zywnosciowych jest nadrzednym celem podrézy
kulinarnych. Wplywa ona na zachowania samych turystéw, w tym na proces podejmo-
wania decyzji o kierunku i czasie wyjazdu, a takze na jego forme. Ponadto turystyka
w tym wydaniu spelnia wazng funkcje spoleczng - rozwija u turystow Swiadomosé
réznorodnoéci kulinarnej, pomaga poznaé, zrozumie¢ oraz doceni¢ tradycje kuchni
regionalnych, jak réwniez zwigzane z nimi wartosci kulturowe, tym samym przyczy-
niajac sie do lepszego poznania odwiedzanych spotecznosci.

Zwyczaje zywieniowe ludzi sg jednym z ostatnich elementéw ulegajacych zmianie
w procesach globalizacyjnych [7]. Zywnos¢ tradycyjna i regionalna, oprécz tego, ze
jest materialnym przejawem zwyczajow i obyczajow zywieniowych, stanowi réwniez
niezwykle bogaty w tresci i réznego rodzaju powiagzania element kultury, bez kté-
rego kultura ogoélnonarodowa bytaby znacznie ubozsza [1]. Dlatego tak istotne jest
podtrzymywanie polskich tradycji zywnosciowych, a turystyka kulturowa kulinarna
wydaje sie by¢ idealnym s$rodkiem do realizacji tego celu. Tym bardziej, ze taczy sie
z poznawaniem kultury i przyrody réznych regionéw kraju [4], réwnoczesnie nape-
dzajac ich rozwéj gospodarczy [2].

3. Zywnosé tradycyjna i regionalna jako specyficzny
produkt turystyczny wojewo6dztwa podkarpackiego

Wojewoddztwo podkarpackie nalezy do tych regionéw Polski, gdzie tradycje kulinarne
sa wcigz zywe i praktykowane w sposéb niekomercyjny. Niewatpliwie przyczyniaja sie
do tego warunki przyrodnicze, czystoé¢ ekologiczna regionu, a takze bogactwo recep-
tur i metod wytwarzania szerokiego wachlarza wyrobéw tradycyjnych i regionalnych.
Wojewo6dztwo podkarpackie zajmuje réwniez pierwsze miejsce pod wzgledem liczby
produktéw wpisanych (215 [21]) na Liste Produktéw Tradycyjnych w Ministerstwie
Rolnictwa i Rozwoju Wsi [9]. Na liscie tej znajduja sie takie produkty, jak np.: Podkar-
packi miéd spadziowy, wedliny z Gérna, Pilzna, Markowej czy Glogowa Malopolskie-
go, ser kozi ,Woloski”, ogorki kiszone z Handzléwki, chleb razowy tanicucki na lisciu
kapusty, proziaki, amoniaczki korniaktowskie, krupiak, olej podkarpacki, powidla
krzeszowskie, pierozki lezachowskie (pieczone z kasza gryczang) i wiele innych [13].
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W ostatnich latach w wojewédztwie podkarpackim powstaje coraz wiecej karczm,
zajazdéw, oberzy i tym podobnych lokali gastronomicznych, gdzie zakosztowaé
mozna potraw wywodzacych sie z ludowej kuchni. Wazna role odgrywaja tez obiekty
rezydencjonalne, typu zamki, patace i dwory, ktére same w sobie stanowia atrakcje
turystyczng, a dodatkowo serwuje sie w nich potrawy kuchni staropolskiej, mysliwskiej
i regionalnej. Z kolei w gospodarstwach agroturystycznych wojewédztwa podkarpac-
kiego odwiedzajacy moga poznaé¢ smak potraw i produktéw regionalnych, jak réwniez
zaznajomic sie z ich recepturami oraz sposobami przygotowania [9].

Kuchnia ludowa, oparta na tradycyjnej chlopskiej zywnosci, jest waznym elemen-
tem produktu turystycznego wojewoddztwa podkarpackiego [5]. Jednakze produkt
ten moze by¢ w dalszym ciagu rozwijany i promowany, a przyczyniaja sie do tego
niewatpliwie rosnace potrzeby konsumentéw, a takze kreatywnos¢ ustugodawcow
i wytwoércow. Dobrym przykladem dziatann zachecajacych do uprawiania turystyki
kulturowej kulinarnej jest organizacja festynéw oraz festiwali gastronomicznych
[6]. W wojewddztwie podkarpackim organizowane sg liczne imprezy kulinarne,
wéréd ktérych na uwage zastuguja przede wszystkim takie wydarzenia, jak: ,Mie-
dzynarodowe Targi Produktéw i Zywnosci Wysokiej Jakosci Ekogala” w Rzeszowie,
,Festiwal Podkarpackich Smakéw” w Gornie, ,Krzeszowskie Powidlaki”, ,Dzier
Chleba” w Dzwiniaczu Dolnym, ,Wlosciariskie Jadto” w Giedlarowej czy tez impreza
pt. ,Starych potraw smak i urok” w Blazowej [11].

4. Obiekty rezydencjonalne wojewddztwa
podkarpackiego a rozwdj turystyki kulinarnej

W dzisiejszych czasach dziedzictwo historyczne, kulturowe i architektoniczne
w postaci zamkéw, patacow i dworéw petni bardzo duza role w rozwoju turystki.
Obiekty te sa obecnie czesto przeksztalcane w muzea, os$rodki kulturalne, hotele
z czeécig gastronomiczng (restauracyjng), co sprawia, ze przyciggaja kolejnych od-
wiedzajacych. Dzieki ich nowej funkcji stajg sie dostepne i lepiej przystosowane do
potrzeb dzisiejszych turystow, pragnacych zapoznac¢ sie z ich historig i poczu¢ swoistego
»~ducha czasu”, jak réwniez skorzysta¢ z oferowanych przez nie ustug. Coraz czesciej
sa tez wykorzystywane na potrzeby turystyki kulturowej kulinarnej. Nie inaczej rzecz
sie ma z obiektami rezydencjonalnymi w wojewoddztwie podkarpackim - regionie tak
bogatym i tak réznorodnym, jesli idzie o tego rodzaju obiekty.

Niewatpliwie jednym z najbardziej znanych obiektéw tego rodzaju w wojewédztwie
podkarpackim jest renesansowy zamek w Krasiczynie. Wewnatrz budynku znajduje
sie hotel, restauracja, a nawet winiarnia. Zamkowa restauracja slynie z serwowania
staropolskich dan, jak réwniez moze pochwali¢ sie wlasnymi wyrobami cukierniczymi.
Zamek otacza rozlegly park, w ktérym turysci moga odpoczaé w otoczeniu réznych
gatunkow drzew i krzewow [14].

Kolejnym przykladem przystosowania obiektu rezydencjonalnego na potrzeby
turystyki kulturowej kulinarnej jest zamek w Baranowie Sandomierskim. Wzniesiony
pod koniec XVI w., uwazany jest za jedna z peret renesansu w Polsce i nosi miano
matego Wawelu [3]. Obiekt posiada 54 miejsca noclegowe, a specjalnie wygospoda-
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rowane sale umozliwiaja przeprowadzanie konferencji. Ponadto na terenie zamku
znajduje sie restauracja ,Magnacka”, ktéra moze ugosci¢ ponad 140 oséb. Oferuje
ona swoim gosciom przede wszystkim kuchnie staropolska i regionalng. Dysponuje
réwniez szeroka gama win, ktére doskonale harmonizuja z tradycyjna kuchnia [15].
Co roku na zamku w Baranowie Sandomierskim odbywa sie Festiwal Kuchni Dwor-
skiej - impreza majaca na celu kultywowanie $wigtecznych magnackich zwyczajow
i tradycji kulinarnych, jak réwniez Kiermasz Wielkanocny [16].

Jednym =z lepiej zachowanych zespoléw rezydencjonalnych w wojewo6dztwie
podkarpackim jest dwér Kombornia. W istocie jest to luksusowy hotel obejmujacy
10 hektarowy zabytkowy zespét dworsko-parkowy. Odtworzono w nim sady z tra-
dycyjnymi odmianami drzew i krzewéw owocowych, warzywniaki, a takze ogréd
ziolowy oraz niewielka winnice. Wilasne produkty sa skladnikiem tradycyjnych dan
serwowanych w dworskiej restauracji znajdujacej sie w parterowej - reprezentacyjnej
przestrzeni budynku [17].

Przedstawiajac obiekty rezydencjonalne wojewédztwa podkarpackiego oczywiscie
nie mozna zapomnie¢ o zamku w Lancucie. Ta XVII-wieczna rezydencja magnacka
jest jednym z najbardziej znanych zabytkéw regionu. Oprécz zamku odwiedzajacy
moga réwniez zwiedzi¢ nalezace do niego stajnie oraz powozownie, jak réwniez
pospacerowac i odpocza¢ w otaczajacym caly kompleks okazalym parku. Znajdujaca
sie w obiekcie Restauracja Zamkowa specjalizuje sie w kuchni polskiej i staropolskiej.
Mozna tu takze skosztowaé stynnych rosolisow i likieréw przygotowywanych wedlug
receptur hrabiego Potockiego [8].

Innym istotnym obiektem na kulinarnej mapie wojewddztwa podkarpackiego jest
znajdujacy sie¢ réwniez w Lancucie Hotel i Restauracja Patacyk. Obecnie zabytkowa
willa , Palacyk” mieéci w swoich wnetrzach hotel, restauracje i kawiarnie. Obiekt ten
jest czesto odwiedzany przez gosci ze $wiata kultury, arystokracji, polityki oraz biz-
nesu. Miejscowa kuchnia nawigzuje przede wszystkim do staroszlacheckich tradycji
oraz wspolczesnosci, a w menu mozna znalezé 30 tradycyjnych potraw [8].

Zamek w Przeclawiu to kolejny przyklad renesansowej rezydencji. Obecnie nalezy
do prywatnego wlasciciela, a w jego wnetrzach znajduje sie muzeum. Obiekt swiadczy
rowniez ustugi noclegowe i gastronomiczne. Restauracja serwuje dania nawigzujace
do kuchni tradycyjnej i regionalnej. Oferowane sa takze wykwintne wina. W zamku
organizowane s réznego rodzaju imprezy okolicznoéciowe oraz konferencje, szkolenia
oraz spotkania firmowe [18].

Ostatnim z przedstawionych w tej czesci pracy obiektéw rezydencjonalnych jest
Dwor Hetman w Jarostawiu. Jego historia siega lat 1464-1472. Obecnie w jego murach
znajduje sie hotel i restauracja oferujaca tradycyjne, staropolskie potrawy. Caly obiekt
otoczony jest duzym ogrodem, w ktérym odwiedzajacy moga sie zrelaksowac [19].

Powyzej opisane zamki, palace i dwory to jedynie najbardziej znane obiekty
rezydencjonalne w wojewédztwie podkarpackim. Trzeba jednak pamietadé, ze takich
obiektow jest duzo wiecej. Ich coraz czestsza adaptacja na hotele pensjonaty i cze-
Scia gastronomiczng niewatpliwie przyczynia sie do rozwoju turystyki kulturowej
kulinarnej w regionie.

193



tukasz Stoktosa

5. Metodyka badan

W badaniach wykorzystano kwestionariusz wywiadu skladajacy sie z 16 pytan
otwartych i zamknietych. Przewazaly pytania otwarte. Dzigki zastosowaniu tejze
metody uzyskano mozliwie najbardziej wiarygodne i sprawdzone informacje. Wywiady
przeprowadzono z pracownikami czterech restauracji znajdujacych sie w obiektach
rezydencjonalnych w Przeclawiu, Lancucie i Jarostawiu. W wiekszosci przypadkéw
rozmawiano z kelnerami, z uwagi na brak czasu os6b z personelu zarzadzajacego.

6. Wyniki badan i ich oméwienie

Wszystkie cztery obiekty, w ktérych przeprowadzono wywiady zostaly odre-
staurowane (tab. 1). Z wyjatkiem ,Patacyku” we wszystkich urzadzono muzeum.
Ponadto zamek w Lancucie i Dwoér ,Hetman” w Jarostawiu posiadajg biblioteki. Jesli
idzie o infrastrukture rekreacyjno-wypoczynkowa, to wyposazony w nig jest jedynie
zamek w tancucie (kort tenisowy i sala sportowa). Kolejnym waznym aspektem
w  konteks$cie rozwoju turystyki kulturowej kulinarnej jest zapewnienie odwiedza-
jacym odpowiedniej bazy noclegowej. W tym wypadku wszystkie cztery obiekty ja
posiadaja (w formie pokoi goécinnych lub hotelu).

Biorac pod uwage same restauracje znajdujace sie w opisywanych obiektach, trzeba
stwierdzié, ze Iaczy je stylizacja nawiazujaca do czaséw Swietnoéci danego obiektu, jak
réwniez dominacja kuchni staropolskiej. Jedynie w przypadku zamku w Przeclawiu
kuchnia zostala okreslona jako ,europejska”. Niemniej wszystkie cztery restauracje
moga sie pochwali¢ bogatym menu nawigzujagcym do kuchni tradycyjnej. Podobny
jest tez zakres imprez organizowanych w badanych obiektach - poczawszy od uroczy-
stosci rodzinnych, takich jak: chrzciny, komunie, wesela czy stypy, poprzez spotkania
biznesowe, szkolenia i konferencje, koriczagc na wydarzeniach, czesto organizowanych
cyklicznie - koncertach, kursach, konkursach winiarskich itp.

Bardzo waznym elementem podrézy w dzisiejszych czasach jest staly dostep do
Internetu - czesto kluczowe kryterium w procesie wyboru miejsca docelowego. Dla-
tego tez réwniez w zabytkowych obiektach rezydencjonalnych dostep do Internetu
musi by¢ zapewniony. Podobnie jest w analizowanych obiektach. Wszystkie cztery
restauracje posiadaja tez swoje strony internetowe, ktére sa aktualizowane raz na
rok. Jedynie zamek w Larncucie posiada strone w innych wersjach jezykowych niz
polska - angielskiej, niemieckiej i ukrainiskie;j.

Tab. 1. Zestawienie prezentujace rezultaty przeprowadzonych badan

Miejscowosé Przectaw Laficut Lancut Jaroslaw

" ~Rest: j Rest: j Rest: j ) ”
Nazwa restauracji €s auraf]a €s auraqa” €s auras]a Dwor ,,Hetman'’

zamkowa ,Zamkowa' ,Patacyk

Rok powstania 1518-1529 (obiekt) 1960 (restauracja) 1904 XIX w.
Kategorla‘ obiektu zamek zamek patac dwor
rezydencjonalnego
Stan techniczny
obiektu odrestaurowany odrestaurowany odrestaurowany odrestaurowany
O,f er‘ta kulturalno- muzeum biblioteka, muzeum nie posiada biblioteka, muzeum
oSwiatowa
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Miejscowosé Przectaw Lancut Lancut Jarostaw
Infrastruktura . .

. . . kort tenisowy i sala . . . .
rekreacyjno- nie posiada nie posiada nie posiada
sportowa

wypoczynkowa

Baza noclegowa

pokoje goscinne

pokoje goscinne

hotel

hotel

Wystréj wnetrz

restauracji

stylizowane na czasy
Swietnosci obiektu

stylizowane na czasy
Swietnosci obiektu

stylizowane na czasy
Swietnosci obiektu

stylizowane na czasy
Swietnosci obiektu

Dominujgce menu

kuchnia europejska

kuchnia staropolska

kuchnia staropolska

kuchnia staropolska

- pachnacy

- zur staropolski,

. : - Jabtko Ksigznej - schab wieprzowy
majerankiem i . - .
- Lubomirskiej, panierowany, - pier$ z kaczki,
staropolski zur . -
. . - kurczak po - placki - sandacz na kapuscie
z podpiekang biatg . h . .
Przykladowe potrawy ; L . hrabiowsku, ziemniaczane, duszony w bialym
o kietbasa i jajeczkiem . . o .
nawigzujace do i - zurek staropolski, - kapusniak winie,
. o przepidrczym, . . o : .
kuchni tradycyjnej . - pieczen huzarska, galicyjski, - gesina na sposob
- chrupiacy rarytas | Lo . /
- Sola a'la Sobieski, - golonka pieczona orientalny,
kaczy z czarng P - .
L - roletki z indyka, w piwie, - dzik
soczewicg i . P C
. - pieczen wieprzowa | - Jabtko Ksieznej
warzywami L
Lubomirskiej
chrzciny, komunie,
wesela, imprez . .
) prezy chrzciny, komunie,
biznesowe, imprezy I
. . . wesela, studniowki,
chrzciny, komunie, kulturalne (festiwal R .
. . . . osiemnastki, stypy, . .
wesela, imprezy i muzyki kameralnej LT chrzciny, komunie,
. B . urodziny, imieniny, .
Organizowane spotkania biznesowe, | w maju), plenery . . wesela, kinderbale,
. . . P rocznice, ustugi o
imprezy szkolenia, degustacje | malarskie i festiwal cateringowe studniéwki, stypy,
okolicznosciowe win, biesiady przy Laterna Magica ) sowe, imprezy i spotkania
. . f . imprezy biznesowe, . .
i wydarzenia ognisku i grillu, (w czerwcu), Kursy wyklad biznesowe, szkolenia,
imprezy taneczne, Mistrzowskie im. y Y konferencje
. konferencje,
koncerty Z. Brzewskiego .
. szkolenia, kursy
(w lipcu), konkursy
. . florystyczne
winiarskie
(w sierpniu)
Dostep do Internetu
i tak tak tak tak
w obiekcie
Strona internetowa tak tak tak tak
ak czesto strona jest
J ¢ J raz na rok raz na rok raz na rok raz na rok
aktualizowana
wersje jezykowe olska, angielska,
jejezy . polska post & . polska polska
strony internetowej niemiecka, ukrainiska
stanowisko - " -
kelner wlasciciel restauracji | kelner kelner/recepcjonista
respondenta

Zrédto: Opracowanie wiasne

Wyniki badan przedstawione w tabeli 1 pokazuja, ze analizowane obiekty rezy-
dencjonalne z wojewédztwa podkarpackiego, reprezentowane przez dwa zamki, jeden
palac i jeden dwor, posiadaja dos¢ zblizong oferte w zakresie ustug gastronomicznych.
Mozna wiec méwi¢ o pewnej jednorodnosci i spéjnosci w kreowaniu produktu tu-
rystycznego tworzonego na potrzeby klientéw - mitosnikéw turystyki kulturowej
kulinarnej. Produkt ten wydaje sie by¢ dostosowany do wymagan tego segmentu
turystow, poniewaz oparty jest przede wszystkim na historii, tradycji i dziedzictwie
kulturowym tego regionu.

7. Whnioski

Celem przeprowadzonych badan bylo przesSledzenie przystosowania oferty
wybranych obiektéw rezydencjonalnych wojewédztwa podkarpackiego na potrzeby
turystyki kulturowej kulinarnej. Na podstawie analizy dostepnej literatury, wilasnych
obserwagcji, jak réwniez wynikéw przeprowadzonych badann mozna sformutowaé kilka
podstawowych wnioskéw:

195



tukasz Stoktosa

196

Obiekty rezydencjonalne bez watpienia odgrywaja duza role w rozwoju turystyki
kulturowej kulinarnej, a ich wykorzystanie w tego rodzaju dziatalnosci stwarza
obiektom historycznym druga szanse i tym samym mozliwos¢ na ponowne zaist-
nienie poprzez $wiadczenie ustug gastronomicznych, noclegowych, edukacyjnych
i wypoczynkowych.

Bogate dziedzictwo kulturowe wojewoédztwa podkarpackiego, kultywowanie
tradycji, réznorodnos¢ tradycyjnych i regionalnych produktéw zywnosciowych,
imprez kulinarnych, jak réwniez duza liczba obiektéw historycznych - zamkoéw,
patacéw i dworéw oraz unikalne walory turystyczne i dobry stan Srodowiska
naturalnego stwarzaja dogodne warunki dla rozwoju turystyki kulturowej kuli-
narnej w tym regionie.

Niewatpliwie bardzo duza role w przywracaniu $wietnosci obiektom rezydencjo-
nalnym odgrywaja srodki pozyskiwane z funduszy europejskich. Dopodki istnieje
taka mozliwos¢é, wlasciciele i organy zarzadzajace tego typu obiektami powinny
ubiega¢ sie¢ o dotacje majace na celu rewitalizacje tychze obiektéw, jak réwniez
przystosowanie ich do dzisiejszych potrzeb spoleczenstwa, w tym turystycznych.

Analizowane obiekty historyczne prezentuja dos¢ zblizong oferte, jesli idzie o ich
przystosowanie do turystyki kulturowej kulinarnej. Wskazana bylaby wigksza
dywersyfikacja wyroboéw i uslug przez nie $wiadczonych, a takze lepsze wyko-
rzystanie potencjalu zaréwno tych obiektéw, jak i calego regionu. Wspélpraca
pomiedzy réznymi podmiotami oraz tworzenie kompleksowych produktéow
turystycznych moze przynies¢ duzo korzysci. Dzieki temu oferty mogltyby sie
uzupelniaé i zmniejszy¢ zagrozenie zwigzane z konkurencja.

Konieczne jest zintensyfikowanie dziataii zwigzanych z marketingiem interne-
towym. W dzisiejszym $wiecie nie wystarczy juz tylko posiadanie wtasnej strony
internetowej. Przede wszystkim musi ona by¢ na biezaco aktualizowana, a takze
posiada¢ kilka wersji jezykowych tak, aby oferta byla réwniez dostepna dla tury-
stbw z zagranicy. Z pewnoécia duzo korzysci w promocji i dystrybucji produktu
przynosi szersze wykorzystanie nowych technologii, mozliwosci, jakie daja tzw.
social media, aplikacje mobilne, ,grywalizacja” czy tez wirtualna rzeczywistos¢.

Niniejsze badania obejmowaly jedynie strone podazowa rynku. Wskazane jest
przeprowadzenie badani obejmujacych strone popytowa, tj. turystéw i zapoznanie
sie z ich opinig na temat przystosowania obiektéw rezydencjonalnych wojewédz-
twa podkarpackiego na potrzeby turystyki kulturowej kulinarnej.
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